VON CHRISTINE
WALDHAUSER-KUNLEN

Ein Bér wird einem in diesem
Restaurant inmitten der {iber
100-jdhrigen Gautinger Vil-
lenkolonie nicht aufgebun-
den. Ganz im Gegenteil! Im
Gasthaus Zum Béren sorgen
die Wirtsleute Franz und Izu-
mi Sammer fiir eine selten ge-
wordene Bescheidenheit und
Unaufgeregtheit: Man sitzt im
altmiinchnerisch eingerichte-
ten Gastzimmer oder im Stii-
berl an weild eingedeckten Ti-
schen, die Gerichte auf der
Standardkarte sind nicht
iiberkandidelt, sondern gut-
biirgerlich. Fine Auswahl da-
raus: Kartoffelsuppe mit Triif-
felol (4,80 Euro), der Zwie-
belrostbraten von der argenti-
nischen Rinderlende mit
Bratkartoffeln und Rostzwie-
beln (16,90 Euro), ein gebra-
tener Zander auf mediterra-
nem Gemiise und Krauterkar-
toffeln (13,90 Euro).

Weil der Wirt ein gebiirtiger
Miinchner ist, darf der sonn-
tidgliche Schweinsbraten mit
Knddel und Speckkrautsalat
(9,80 Euro) natiirlich nicht
fehlen. Fiir die Hotelgéste, die
im angeschlossenen Hotel
Gautinger Hof {ibernachten,
hat sich das Kiichenteam, da-
runter Wirtesohn Alex, ein
paar internationale Klassiker

DIE SCHONSTEN GASTHOFE

Japanische Charme-Oftensive

wie das Scampipfanderl mit
Baguette (14,80 Euro) ausge-
dacht. Zu dieser Kategorie
zdhlen wir auch den gebrate-
nen Tofu auf Curry-Wok-Ge-
miise mit Basmatireis (10,80
Euro) - das Lieblingsessen
von Izumi Sammer, einer ge-
biirtigen Japanerin.

Weil aber nicht alle Géste im-
mer den ,gaanz“ groRen Hun-
ger mitbringen, gibt es bayeri-
sche Brotzeiten wie den
Wourstsalat (ab 6,80 Euro).

Flammkuchen in
allen Variationen

Eine mittlerweile ernstzuneh-
mende Konkurrenz Zu
Wurscht & Co sind Flamm-
kuchen, die es in acht Varian-
ten gibt (ab 7,50 Euro). Und
beim Béren sind sie so, wie sie
die Elsidsser lieben: Diinner
Boden, schmackhafter Belag,
knusprig gebacken. Renner
ist die traditionelle Variante
samt Speck und Zwiebeln.
Der Veggie-Liebling ist mit
frischem Rucola, Tomaten
und Mozzarella belegt, der
Siile hat Zucker und Zimt
oben drauf, und der Interna-
tionale ist mit Shrimps, Lachs
und Dill ,verziert“. Noch als
Dessert die Creme brulée
(6,80 Euro) — und fertig ist das
perfekte Mahl!

Schmuckes Haus, gediegenes Ambiente, abwechslungsreiche Kiiche: das Restaurant Zum Baren.

SO GEWINNEN SIE

Wir verlosen einen Gutschein
fir das Restaurant Zum Baren.
Wer gewinnen will, schreibt
oder ruft an — bitte mit Name,
Adresse, Telefonnummer und

dem Lésungswort.

Miinchner Merkur

Marketing

Losungswort: Zum Baren
81010 Miinchen

Tel.: 01379 / 88 00 02

(50 Cent pro Anruf aus dem dt.

RESTAURANT ZUM BAREN, GAUTING -

ANFAHRT - A 96 Miinchen —
Lindau, Ausfahrt Germering
Suad. Weiter Richtung Gauting
(7 Kilometer). Die Neue Gautin-
ger bzw. Germeringer Strafle
fihren direkt auf den Pippin-
platz in Gauting, rechts zum
Restaurant in der Pippinstrafie.
S-Bahn: S 6 Richtung Tutzing
bis Gauting, 5 Min. zu FuR.

OFFNUNGSZEITEN - Mo bis Fr
von 17.30 Uhr bis 23 Uhr. Sa,
So, Fei 11.30 bis 23 Uhr.

ADRESSE - Restaurant Zum
Baren, Pippinstr. 1, 82131
Gauting. T.: 089 / 8973 6783;
www.zumbaerengauting.de;
Reserv. erbeten, tel. 0. E-Mail:
info@zumbaerengauting.de

FOTO: FKN

Festnetz; ggf. abw. Preise aus dem
Mobilfunknetz / Fa. legion)
Einsendeschluss: Di., 29. Nov.

Ein Gutschein fir den Hotel-

Gasthof Huber, Ebersberg,
geht an: Josefine Loos, FS.

Auss.: Kompass 180, STA-See.

Wir wéren nicht im Béren, gé-
be es nicht auch ein Boeuf La-
motte mit Beilagen (13,80 Eu-
ro), das hin und wieder auf
die Wochenkarte kommt.
Schade, dass der Sommer
vorbei ist: Sonst hétten wir
vom Biergarten schwérmen
konnen, von den Lounge-
Mobeln, in denen man so
herrlich (s)ein Glaserl Prosec-
co (ab 3,80 Euro) schliirfen
konnte oder vom Curry Nr. 1.
Es hat, wie der Name verrit,
mit Curry-Wurst zu tun, die
wir wiahrend der warmen Jah-
reszeit direkt vom Wurststand
abholen koénnen.

In diesem Fall handelt es sich
um keine bayerische Curry-
Wurst, die es ja im Freistaat
gar nicht gibt, sondern ums
Original aus dem Ruhrpott.
Konnte doch sein, dass wir
die wunderbaren alten Villen
des WaldstraBenviertels rund
um den Biren bewundert ha-
ben und dann anschlieRend
eine deftige Stidrkung brau-
chen.

Wer statt Architektur Natur
sucht, hat es in Gauting auch
nicht weit: Er braucht nur am
Ende der Grubmiihlerfeld-
strale zu parken und dann
die Wiirm aufwérts Richtung
Stockdorf zu marschieren.
Wie man sieht: Ein Advents-
sonntag in Gauting ist einfach
,,barig®“ schon...



